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Παραγωγός:

ΚΤΗΜΑ ΜΕΡΚΟΥΡΗ Α.Ε., Κορακοχώρι Ηλείας, 271 00, Ελλάς 
Τηλ. No: +30 26210 41601, Fax No: +30 26210 41901,  
e-mail: mercouri@otenet.gr, website: www.mercouri.gr

Ποικιλιακή σύνθεση: 55% Μαυροδάφνη, 45% Κορινθιακή σταφίδα

Τόπος παραγωγής: Οι ιδιόκτητοι αµπελώνες του Κτήµατος Μερκούρη, στο
Κορακοχώρι Ηλείας στη ∆υτική Πελοπόννησο, και
επιλεγµένες σταφιδάµπελοι της ορεινής Αιγιάλειας

Μέθοδος παραγωγής: Τα σταφύλια αφήνονται να λιαστούν για δέκα περίπου
ηµέρες, κατόπιν ακολουθεί έκθλιψη και ζύµωση, η οποία
διακόπτεται µε ψύξη.
Ο χαρακτήρας του οίνου διαµορφώνεται από την
µακροχρόνια παλαίωσή του στο βαρέλι αλλά και στη
φιάλη.

Παραγωγή 2008: 1.500 φιάλες

Χρώμα: Λαµπρό ρουµπινί, µε σηµάδια εξέλιξης

Αρώματα: Κυριαρχούν τα αρώµατα σοκολάτας, δαµάσκηνου και
καραµέλας. Γεύση πλούσια και βελούδινη. Σαρκώδες,
στέρεα δοµηµένο, αρµονικό. Φινετσάτες ταννίνες µε
µακρά επίγευση φουντουκιού και σοκολάτας.

Αρμονικά εδέσματα: Φρούτα καλυµµένα µε σοκολάτα, ξερά φρούτα, κέικ
σοκολάτας, αλλά και τυριά τ. Roquefort και µόνο του
σαν επιδόρπιος οίνος

Χημική ανάλυση: Αλκοολικός τίτλος : 15,0 % vol.
pH : 3,70
Ολική οξύτητα : 7,2 g/l
Σάκχαρα  : 128 g/l

Διάρκεια ωρίμανσης: 8 χρόνια σε δρύινα γαλλικά βαρέλια

Δυνατότητα παλαίωσης: 20+ χρόνια

Οργανισμός Πιστοποίησης: Q-CERT GLOBAL G.A.P.
Πρόσφατες διακρίσεις: 2019
	 • Δ.Δ.Ο. TEXSOM WINE COMPETITION , ΗΠΑ

"Χόρταις" 2008: Ασηµένιο

 2017

	 •Δ.Δ.Ο. MUNDUS VINI, Γερμανία
"Χόρταις" 2007: Ασηµένιο

 2014

	 • Δ.Δ.Ο. MUNDUS VINI, Γερμανία
"Χόρταις" 2006: Ασηµένιο

Συσκευασία: Φιάλη 500 ml

ΠΑΛΑΙΟΙ ΤΡΥΓΟΙ: 2007, 2006, 2005, 2004, 2003, 2001, 1997
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